
Semaine du 02 au 05 Avril 2024

Feuilleté emmental

Ou entrée froide

Saucisse de chez HUARD

Poisson du jour

carottes

Purée de pomme de terre

Plat végé

Salade verte

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou p’tit Brillet

bio

Compote de 

pomme/fromage blanc 

bio/cocktail de 

fruits/crème chocolat

fruits de saison

Saucisson sec/salade 

coleslaw/salade de 

pomme de terre 

strasbourgeoise

Poisson du jour

Poulet à la diable

Plat végé

Pâtes Torti/crumble 

courgette

Salade verte

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou brie 

Vaubernier

Crème vanille maison

Fruits de saison

Férié

Pâtes à la 

mexicaine/piémontaise 

crudité

Rôti de de porc

Poisson du jour

Plat végé

frites/haricots verts

Salade verte

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou camembert 

Vaubernier

Fromage blanc

Fruits de saison

Champignons à la 

grecque/sardine à 

l’huile/riz niçois

Émincé de boeuf

Flageolet/fondue e 

poireaux

Plat végé

Salade verte

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou emmental

Muffin myrtille ou 

chocolat

Fruits de saison

Vendredimardi Mercredi Jeudi

Soir SoirSoir

Bon week-end !

Menu équilibré en bleu Toutes nos viandes fraîches sont d’origine française

Saucisson sec

Nuggets de poulet 

printanière de légumes

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou p’tit Brillet

bio

Cocktail de fruits

Fruits de saison

Entrée 

Tomates farcie

Trio gourmand

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou brie 

Vaubernier

Cookies maison

Fruits de saison

entrée

Émincé de dinde

Brocolis frais

Yaourt bio de la ferme de 

Vignolles ou camembert 

Vaubernier

Salade de fruits

Fruits de saison

Soir

Lundi

Soir
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